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Datos Generales

INSTITUCION PRINCIPAL

Universidad de la Republica/ Facultad de Agronomia / Dpto. Produccién Animal y Pasturas /
Uruguay

DIRECCION INSTITUCIONAL

Institucion: Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia/ Sector Educacion
Superior/Publico

/ Sayago

Direccion: Av. Garzon 780/ 12900

Pais: Uruguay / Montevideo / Montevideo

Teléfono: (598) 23561537

Correo electronico/Sitio Web:ale4 782@hotmail.com

Formacion

Formacion académica
CONCLUIDA
DOCTORADO

Doctorado en Ciencias Agrarias (2011 - 2017)

Universidad de la Republica - Facultad de Agronomia, Uruguay

Titulo de la disertacién/tesis/defensa: La estabilidad oxidativa de la carne fresca, maduraday
refrigerada de novillos Aberdeen Angus producidos en Uruguay

Tutor/es: Ali Saadoun

Obtencion del titulo: 2018

Financiacion:

Universidad de la Republica / Comision Sectorial de Investigacion Cientifica, Uruguay

Palabras Clave: oxidacién de lipidos y proteinasenzimas antioxidantes composicion lipidica carne
Angus suplementacion con seleniosistemas de produccién

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne

MAESTRIA

Maestria en Ciencias Agrarias (2006 - 2010)

Universidad de la Republica - Facultad de Agronomia, Uruguay

Titulo de la disertacion/tesis/defensa: Oxidacion lipidicay proteica, capacidad antioxidativay
actividad de las enzimas catalasa, superdxido dismutasa y glutation peroxidasa en la carne frescay
madurada de novillos Hereford y Braford

Tutor/es: Ali Saadoun

Obtencion del titulo: 2010

Palabras Clave: oxidacién de lipidos y proteinasenzimas antioxidantes carne vacuna

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne

GRADO

Licenciatura en Ciencias Bioldgicas (2001 - 2005)

Universidad de la Republica - Facultad de Ciencias , Uruguay
Titulo de la disertacién/tesis/defensa: Determinacion cualitativa y cuantitativa de los lipidos
presentes en ciertos alimentos de elaboracion industrial y comercializados en el Uruguay

NNOVACION
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Tutor/es: Ali Saadoun

Obtencion del titulo: 2006

Palabras Clave: alimentos lipidos

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologfa / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Tecnologia de los
Alimentos

Formacion complementaria
CONCLUIDA
CURSOS DE CORTA DURACION

Formacién basica de tutores docentes para el plan 2020 de la carrera Ingenieria Agrondmica (03/2021
-03/2021)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia / Unidad
de Ensefanza, Uruguay

20 horas

Palabras Clave: tutorias plan 2020 ingenieria agronémica

Acompaiiamiento docente en EVA para la promocion de aprendizajes (05/2019 - 08/2019)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Comision Sectorial de Ensenanza
, Uruguay

Academia de Verano BfR sobre Evaluacién y Comunicaciéon del Riesgo en Inocuidad de Alimentos
(03/2018 - 03/2018)

Sector Gobierno/Publico / Ministerio de Ganaderia, Agriculturay Pesca / Direccion General de
Servicios Agricolas , Uruguay

40 horas

Palabras Clave: pesticidas micotoxinas evaluacion del riesgo comunicacion del riesgo inocuidad
alimentaria

Introduction to Academic Writing Workshop (01/2016 - 01/2016)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad Tecnolégica / Universidad Tecnoldgica, Uruguay
6 horas

Ciencia de la Carne: un enfoque bioquimico y nutricional (01/2011-01/2011)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia,
Uruguay

90 horas

Palabras Clave: carne

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Bioquimica de la
carne

Salud, bienestar y produccién de animales de laboratorio (01/2009 - 01/2009)

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Comision Honoraria de
Experimentacién Animal, Uruguay
40 horas

GMP-SSOP (01/2006 - 01/2006)

Sector Ensefianza Técnico-Profesional/Secundaria/Privado / Institutos privados de ensefianza
técnico profesional / Institutos de idiomas / American Language Institute , Uruguay
24 horas

Disefio Grafico (01/1999 - 01/1999)
Sector Educacion Superior/Privado / Instituto Universitario BIOS / Instituto BIOS , Uruguay

Internet (01/1999 - 01/1999)
Sector Educacion Superior/Privado / Instituto Universitario BIOS / Instituto BIOS , Uruguay



PARTICIPACION EN EVENTOS

Il Congreso Internacional | Congreso Nacional de Seguridad Alimentaria y Nutricional (2022)
Tipo: Congreso

Institucién organizadora: Escuela de Nutricion (Universidad de la Republica), Uruguay
Palabras Clave: seguridad alimentarianutricion

7° Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccién Animal (formato virtual) (2021)
Tipo: Congreso

Institucién organizadora: AUPA, Uruguay

Palabras Clave: produccién animal

66th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST) (formato virtual) (2020)
Tipo: Congreso

Institucién organizadora: American Meat Science Association, Estados Unidos

Palabras Clave: Meat Science

6° Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccién Animal (2018)
Tipo: Congreso

Institucién organizadora: AUPA, Uruguay

Palabras Clave: produccién animal

XXVI Congreso de la Asociacién Latinoamericana de Produccién Animal (2018)

Tipo: Congreso

Institucién organizadora: ALPA, Ecuador

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccién Animal y Lecheria/

XXIV Congreso de la Asociacion Latinoamericana de Produccion Animal (2015)
Tipo: Congreso

Institucién organizadora: ALPA, Chile

Palabras Clave: produccién animal

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/

60th Congress of Meat Science and Technology (2014)

Tipo: Congreso
Institucién organizadora: INIA, AUPA, LATU, INAC, Uruguay
Palabras Clave: Ciencia de la carne

V Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccién Animal (2014)

Tipo: Congreso

Institucién organizadora: AUPA, Uruguay

Palabras Clave: produccién animal

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/

IV Congreso Nacional de Produccion Animal (2012)

Tipo: Congreso
Institucién organizadora: AUPA, Uruguay

XXII Reunién Latinoamericana de Produccion Animal (2011)

Tipo: Congreso
Institucién organizadora: Asociacion Latinoamericana de Produccion Animal, Uruguay

Tercer Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccion Animal (2010)

Tipo: Congreso
Institucién organizadora: AUPA, Facultad de Agronomia, UdelaR, Uruguay
Palabras Clave: Produccién Animal

IV Simposio Internacional de Innovacién y Desarrollo de Alimentos (2009)



Tipo: Simposio
Institucién organizadora: LATU, Uruguay

Enfoques sobre la calidad de carne y grasa en rumiantes: el consumidor como prioridad (2008)

Tipo: Seminario
Institucién organizadora: Facultad de Agronomia, UdelaR, Uruguay

Limpieza y desinfeccién en la industria alimentaria (2007)

Tipo: Seminario

Situacion actual y potencialidades de las energias renovables en Uruguay (2007)
Tipo: Seminario
Institucién organizadora: Red Alumni Uruguay-Instituto Goethe, Uruguay

Calidad y Seguridad-Exigencias en la Exportacién de Alimentos-BRC/IFC/ISO 22000 (2006)

Tipo: Congreso
Institucién organizadora: UNIT, Uruguay

SSOP (2006)

Tipo: Taller
Institucién organizadora: American Language Institute, Uruguay

Cuartas Jornadas Técnicas de Cienciay Tecnologia de carnes y alimentos (2005)
Tipo: Seminario
Institucién organizadora: Intendencia Municipal de Montevideo, Uruguay

Curso-Taller Enfermedades Transmitidas por alimentos. Comer sin Riesgos 2 (2005)

Tipo: Taller
Institucién organizadora: Facultad de Veterinaria, Uruguay

Segundo Simposio Internacional de Innovacién y Desarrollo de Alimentos (2005)
Tipo: Simposio

Institucién organizadora: LATU, Uruguay

Terceras Jornadas Técnicas de Ciencias y Tecnologia de carnes y alimentos (2003)
Tipo: Seminario

Institucién organizadora: Facultad de Ciencias, Uruguay

Biotecnologia de alimentos (2003)

Tipo: Seminario
Institucién organizadora: Universidad Argentina de la Empresa, Argentina

Idiomas

Inglés

Entiende muy bien /Habla muy bien/ Lee muy bien/ Escribe muy bien

Portugués
Entiende bien /Habla bien / Lee bien / Escribe bien

Areas de actuacion

CIENCIAS AGRICOLAS

Produccion Animal y Lecheria /Ciencia Animal y Lecheria /Calidad de carne

Actuacion profesional

SECTOR EDUCACION SUPERIOR/PUBLICO - UNIVERSIDAD DE LA REPUBLICA - URUGUAY



Facultad de Agronomia/ Sayago
VINCULOS CON LA INSTITUCION

Funcionario/Empleado (12/2019 - ala fecha)

Profesor Adjunto 40 horas semanales / Dedicacion total
Escalafén: Docente

Grado: Grado 3

Cargo: Efectivo

Funcionario/Empleado (03/2017 - 12/2019)

Docente 40 horas semanales / Dedicacién total
Escalafon: Docente

Grado: Grado 2

Cargo: Efectivo

Funcionario/Empleado (11/2014 - 02/2017)

Docente 30 horas semanales
Escalafon: Docente

Grado: Grado 2

Cargo: Efectivo

Funcionario/Empleado (10/2012 - 10/2014)

Asistente 30 horas semanales
Escalafon: Docente

Grado: Grado 2

Cargo: Interino

Funcionario/Empleado (09/2011 - 12/2011)

ayudante 10 horas semanales
Escalafon: Docente

Grado: Grado 1

Cargo: Interino

ACTIVIDADES

PROYECTOS DE INVESTIGACION Y DESARROLLO

Evaluacion de la calidad nutricional y funcional de la harina de canola en aves de carne y de huevo
(11/2022 - alafecha)

Se plantea el uso de la harina de canola en la alimentacion de las aves de engorde y en las aves de
postura para ver su efecto sobre la calidad de la carne y del huevo.

1 horas semanales

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos y Calidad de
Productos

Investigacion

Integrante del Equipo

En Marcha

Alumnos encargados en el proyecto:

Doctorado:1

Financiacion:

Alcoholes del Uruguay, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: A. TEREVINTO, M.C. CABRERA (Responsable) , A. SAADOUN , OLIVERO,R., DEL
PUERTO, M., A. DASILVA.

Palabras clave: harina de canolacalidad de carne de ave huevo

Estrategias para mejorar la vida ttil de almacenamiento de la carne con destino a mercados de
exportacién de alto valor (01/2020 - 01/2022)

Andlisis de laboratorio en muestras de carne vacuna. Técnicas de oxidaciéon y enzimas
antioxidantes. Andlisis estadistico de los datos obtenidos.

3 horas semanales

Facultad de Agronomia, Laboratorio de Calidad de Alimentos



Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Doctorado:1

Financiacion:

Agencia Nacional de Investigacion e Innovacién, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: A. TEREVINTO, A. SAADOUN (Responsable), M.C. CABRERA, Santiago Luzardo
(Responsable), Gustavo Brito, MARCIA DEL CAMPO GIGENA , C. RUFO, Cecilia Bianchi, De
Souza, G., Daniel de Mattos

Valor nutricional del glicerol en dietas para aves de carne (03/2021 - 06/2021)

Proyecto en conjunto con ALUR para evaluar el impacto del uso del glicerol (subproducto
agroindustrial) en la alimentacién de las aves sobre la calidad de la carne

2 horas semanales

Galpdn de aves (Facultad de Agronomia)

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Doctorado:1

Financiacion:

Administracion Nacional de Combustibles, Alcohol y Portland, Uruguay, Apoyo financiero
Equipo: A. TEREVINTO, A. DASILVA., A. SAADOUN , M.C. CABRERA (Responsable), DEL
PUERTO, M., OLIVERO,R.

Palabras clave: aves de carne glicerol sorgo calidad de carne

Ingenieria nutricional para el enriquecimiento de carne de ave con acidos grasos poliinsaturados
(09/2018 - 12/2020)

Evaluacién del impacto del agregado de chia en la dieta de pollos parrilleros sobre la calidad de la
carne de ave

5 horas semanales

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos
Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Maestria/Magister:2

Financiacion:

Avicola Frontini S.A., Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: A. SAADOUN (Responsable) , MC CABRERA , A. TEREVINTO, DEL PUERTO, M., A. DA
SILVA., Pirotti Florencia

Palabras clave: 4cidos grasoscalidad de carne carne de ave oxidacion lipidica oxidacion proteica
hierro hemo color pH coccién vitrina refrigerada chia

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Nutriciény
calidad de carne de ave

Calidad Nutricional de la harina de soja (03/2020 - 06/2020)

Evaluacién de las caracteristicas nutricionales de distintas variedades de harina de soja.
Financiacion: Alcoholes del Uruguay - ALUR

2 horas semanales

Facultad de Agronomia, Laboratorio Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Maestria/Magister:1

Doctorado:1

Financiacion:

Alcoholes del Uruguay, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: A. TEREVINTO, A. DASILVA. , A. SAADOUN (Responsable), MC CABRERA (Responsable),
DEL PUERTO, M., OLIVERO,R., Moreni, A.



Impacto del glicerol-sorgo en los atributos funcionales de la carne de ave y en la calidad del huevo
(03/2015-12/2018)

Colaboracion en la medicion de la calidad de la carne de ave

2 horas semanales

Facultad de Agronomia, Laboratorio Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

En Marcha

Alumnos encargados en el proyecto:

Maestria/Magister:2

Financiacion:

Administracion Nacional de Combustibles, Alcohol y Portland, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: Maria Cristina CABRERA BASCARDAL (Responsable) , Ali SAADOUN BACHOTET , Marta
DEL PUERTO DI LANDRO , Maria Alejandra TEREVINTO HERRERA , Roberto OLIVERO TROISE,
Laura BAIGORRIA BARRIAL, Ayrton Sebastian da Silva Fernandez

Palabras clave: glicerol sorgo carne de ave calidad de huevo calidad de carne

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Calidad de
carne de ave y huevo

Estatus antioxidante y oxidacion de lipidos y proteinas de la carne de cerdo Pampa Rocha en sistema
confinado versus al aire libre con pasturas (03/2017 - 12/2018)

Mi participacion en el proyecto consiste en la medicion de la oxidacion lipidicay proteicaenla carne
de cerdo

2 horas semanales

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos
Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Maestria/Magister:1

Doctorado:1

Financiacion:

Comision Sectorial de Investigacion Cientifica, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: Maria Cristina CABRERA BASCARDAL, Cecilia Soledad CARBALLO SANCHEZ
(Responsable), Nelson Barlocco , Ana Vodanovich , Ali SAADOUN BACHOTET , Marta DEL
PUERTO DI LANDRO

Palabras clave: calidad de carne de cerdo sistemas de produccionestabilidad oxidativa

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Calidad de
carne de cerdo

Biodisponibilidad de minerales en la carne de novillos Aberdeen Angus alimentados bajo diferentes
sistemas de produccién y su impacto en la nutricién humana e inocuidad quimica de la carne (01/2015 -
12/2017)

Colaboracién en técnicas de laboratorio y manejo de las muestras

2 horas semanales

Dpto. Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos
Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Maestria/Magister:1

Financiacion:

Facultad de Agronomia, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: M. DEL PUERTO , M.C. CABRERA (Responsable) , A. FELICE
Palabras clave: carne Angus minerales

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne
bovina

Modificaciones inducidas por el selenio dietario en la calidad de la carne de ave y suimpacto en el
metabolismo del glucégeno, lipoperoxidacion y contenido de selenio en el musculo fresco y conservado
(03/2014 - 12/2017)



Mi participacion en este proyecto consistio en la orientacién de la Ing.Agr. MSc. Marta del Puerto
en lamedicion de la oxidacion lipidicay proteica en la carne de ave.

2 horas semanales

Dpto. Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Doctorado:1

Financiacion:

Programa de Desarrollo de las Ciencias Bésicas, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: R.OLIVERO , M. DEL PUERTO , M.C. CABRERA (Responsable)

Palabras clave: selenio aves

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne de
aves

Ingenieria nutricional aplicada al grano de sorgo para optimizar el valor nutricional/salud para las aves
y la calidad de los productos avicolas (11/2014 - 02/2017 )

Evaluacién de la calidad de la carne de ave

2 horas semanales

Dpto. Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Financiacion:

Agencia Nacional de Investigacion e Innovacién, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: A. SAADOUN (Responsable), M. DEL PUERTO, R. OLIVERO , M.C. CABRERA
Palabras clave: calidad de carne de ave sorgo calidad de huevo nutricién animal

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Nutricién aviar

Evaluacion nutricional de la glicerina cruda en aves y su impacto en la performance productiva, salud
animal y calidad de productos (12/2012 - 12/2014)

Colaboraciénen la medicién de la calidad de la carne

2 horas semanales

Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Financiacion:

Comision Sectorial de Investigacion Cientifica, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: Ali SAADOUN BACHOTET , M. DEL PUERTO, R. OLIVERO , M.C. CABRERA
(Responsable)

Palabras clave: calidad de carne de ave produccion de aves

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Cria Animal / Cria de aves y calidad de carne

Caracterizacion de la carne Angus en distintos sistemas de alimentacién (03/2012 - 12/2014)

Consistid en la medicion de los niveles de oxidacion lipidica, oxidacion proteica, actividad de
enzimas antioxidantes, capacidad antioxidativa y contenido de péptidos antioxidantes en carne de
animales Aberdeen Angus en tres sistemas de produccion.

5 horas semanales

Dpto Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Equipo: M.C. CABRERA, Ali SAADOUN BACHOTET (Responsable)

Palabras clave: composicién lipidica oxidacion lipidica y proteicaactividad de enzimas antioxidantes
composicién mineral carne Angus

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne

Incorporacion de la puntina de arroz en la dieta del pollo de carne y su impacto en la performance



productiva y calidad tecnolégica, sensorial y nutricional de la carne fresca (12/2012 - 12/2013)

2 horas semanales

Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Alumnos encargados en el proyecto:

Maestria/Magister:1

Equipo: A. RAMOS , M. DEL PUERTO, R. OLIVERO , M.C. CABRERA (Responsable), F. LEVRERO
Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Cria Animal / Cria de aves y calidad de carne

Calidad nutricional de la carne de oveja criolla (12/2012 - 12/2013)

5 horas semanales

Dpto. Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Equipo: A. SAADOUN , M.C. CABRERA (Responsable), A. RAMOS

Palabras clave: oxidacion lipidica y proteica

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne

Nutricién programada y estatus oxidativo de la carne Hereford fresca y madurada a largo plazo
(09/2013- 12/2013)

5 horas semanales

Dpto.Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos
Investigacion

Integrante del Equipo

En Marcha

Financiacion:

Biotech Uruguay S.R.L, Uruguay, Apoyo financiero

Equipo: M.C. CABRERA, A. SAADOUN

Palabras clave: oxidacion lipidica oxidacién proteicanutricion bovina calidad de carne
Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne

DOCENCIA

Ingeniero Agrénomo (04/2023 - a la fecha)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Biodiversidad de Agroalimentos, 30 horas, Tedrico-Préactico

Ingenieria Agrondmica (04/2023 - a la fecha)

Grado

Responsable

Asignaturas:

Técnicas de Laboratorio en Alimentos, 30 horas, Tedérico-Practico

Ingenieria Agronémica (03/2023 - 05/2023)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciéony Manejo de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico

Maestria en Ciencias Nutricionales (09/2022 - 11/2022)

Maestria
Asistente



Asignaturas:
Evaluaciény Manejo de Alimentos 11, 120 horas, Tedérico-Practico

Ingenieria Agronémica (08/2022 - 11/2022)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Fisiologia Digestivay Metabolismo, 120 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agrondmica (08/2022 - 11/2022)

Grado

Invitado

Asignaturas:

Biologia Animal, 200 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria de Alimentos (08/2022 - 11/2022)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricién Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 70 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agronémica (09/2022 - 11/2022)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Proyecto Desarrollo de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agronémica (09/2022 - 11/2022)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos, 120 horas, Tedérico-Préctico

Ingenieria Agrondmica (03/2022 - 07/2022)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Biodiversidad de Agroalimentos, 40 horas, Tedrico-Practico

Maestria en Ciencias Nutricionales (06/2022 - 07/2022)

Maestria

Responsable

Asignaturas:

Técnicas para medir oxidacion y capacidad antioxidante en alimentos, 30 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria de Alimentos (09/2021 - 12/2021)

Grado

Responsable

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenierfa de Alimentos, 40 horas, Tedrico-Practico

Maestria en Ciencias Nutricionales (09/2021 - 12/2021)

Maestria

Responsable

Asignaturas:

Nutriciéon Aplicada a la Ingenieria de Alimentos 1, 40 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agrondmica (08/2021 - 11/2021)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Fisiologia Digestivay Metabolismo, 120 horas, Tedrico-Practico



Ingeniera Agrénoma (09/2021 - 11/2021)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Proyecto Desarrollo de Alimentos, 25 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agronémica (10/2021 - 10/2021)

Grado

Invitado

Asignaturas:

Biologia Animal, 200 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agronomica (04/2021 - 06/2021)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Biodiversidad de Agroalimentos, 30 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agrondmica (05/2021 - 06/2021)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Animal, 200 horas, Tedrico-Préactico

Ingeniero Agrénomo (04/2021 - 05/2021)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos, 40 horas, Tedrico-Practico

Maestria en Ciencias Nutricionales (04/2021 - 05/2021)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciéony Manejo de Alimentos 1, 40 horas, Tedrico-Practico

Ingeniero Agrénomo (09/2020 - 11/2020)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 64 horas, Tedrico-Practico

Maestria en Ciencias Nutricionales (10/2020 - 11/2020)

Maestria

Responsable

Asignaturas:

Las Oxidaciones Bioldgicas: un enfoque sobre los alimentos, 40 horas, Tedrico

Maestria en Desarrollo Ganadero (Universidad de Cajamarca, Peru)) (10/2020 - 11/2020)

Maestria
Invitado

Ingeniero Agrénomo (09/2020 - 10/2020)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Proyecto Desarrollo de Alimentos, 60 horas, Tedrico-Practico

Ingeniero Agrénomo (08/2020 - 08/2020)

Grado
Invitado
Asignaturas:



Biologia Animal, 200 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agronémica (05/2020 - 06/2020)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricién Animal, 200 horas, Tedrico-Practico

Ingeniero Agrénomo (03/2020 - 05/2020)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos, 42 horas, Tedrico-Préactico

Maestria en Ciencias Nutricionales (11/2019 - 12/2019)

Maestria

Responsable

Asignaturas:

Técnicas para medir oxidacion y capacidad antioxidante en alimentos, 30 horas, Tedrico-Practico
Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecherfa / Calidad
oxidativa de alimentos de origen animal

Ingenieria de Alimentos (09/2019 - 11/2019)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 42 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierfas y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Nutricién Aplicada
alalngenieria de Alimentos

Maestria en Ciencias Nutricionales (09/2019 - 11/2019)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenieria de Alimentos I, 64 horas, Tedrico-Préactico

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Nutricién Aplicada
alalngenieria de Alimentos

Maestria en Ciencias Agrarias (06/2019 - 07/2019)

Maestria

Responsable

Asignaturas:

Oxidacion en Alimentos y efectos sobre la salud del consumidor, 37 horas, Tedrico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad oxidativa de
alimentos de origen animal

Ingenieria Agrondmica (05/2019 - 06/2019)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Animal, 200 horas, Tedrico-Préactico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Nutricién
Animal

Ingenieria Agronémica (04/2019 - 05/2019)

Grado
Asistente
Asignaturas:



Evaluaciény Manejo de Alimentos, 64 horas, Tedrico-Préactico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Alimentos para
animales de produccion

Maestria en Ciencias Nutricionales (04/2019 - 05/2019)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos 1, 64 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Alimentos para
animales de produccion

Ingenieria de Alimentos (09/2018 - 12/2018)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Nutricion humana
e ingenieria de alimentos

maestria en Ciencias Nutricionales (09/2018 - 12/2018)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenierfa de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologfa / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Nutricién humana
e ingenierfa de alimentos

Maestria en Ciencias Agrarias (04/2018 - 06/2018)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciéony Manejo de Alimentos, 72 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria Agrondmica (03/2018 - 06/2018)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Animal, 170 horas, Tedrico-Préactico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Nutricién
Animal

Maestria en Ciencias Nutricionales (04/2018 - 06/2018)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos, 72 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Alimentos para animales
de produccion

Ingenieria Agronémica (04/2018 - 06/2018)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciony Manejo de Alimentos, 72 horas, Tedrico-Practico

Maestria en Ciencias Nutricionales (12/2017 - 12/2017)



Maestria

Asistente

Asignaturas:

Bases moleculares, metabdlicas y nutricionales de los micronutrientes y péptidos bioactivos, 30
horas, Tedrico

Ingenieria de Alimentos (08/2017 - 11/2017)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Nutricién humana
e ingenieria de alimentos

Maestria en Ciencias Agrarias (08/2017 - 11/2017)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Nutricion aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Préactico

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas / Nutricién humana
e ingenieria de alimentos

Ingeniero Agrénomo (03/2017 - 06/2017)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Animal, 170 horas, Teodrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecherfa / Nutricién
Animal

Ingeniero Agrénomo (04/2017 - 05/2017)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos, 72 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Alimentos para
animales de produccion

Maestria en Ciencias Nutricionales (04/2017 - 05/2017)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos 11, 72 horas, Tedrico-Préactico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Alimentos para
animales de produccion

Ingenieria de Alimentos (08/2016 - 12/2016)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutriciéon Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico
Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas /

Maestria en Ciencias Agrarias (08/2016 - 12/2016)

Maestria
Asistente
Asignaturas:



Nutricion Aplicada a la Ingenieria de Alimentos I, 50 horas, Tedrico-Practico
Areas de conocimiento:
Ingenieriay Tecnologia/ Otras Ingenierias y Tecnologias / Alimentos y Bebidas /

Ingeniero Agrénomo (04/2016 - 05/2016)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciony Manejo de Alimentos, 8 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Alimentos para animales
de produccion

Maestria en Ciencias Agrarias (04/2016 - 05/2016)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény Manejo de Alimentos I, 8 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Alimentos para
animales de produccion

Ingenieria de Alimentos (08/2015 - 11/2015)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricién Aplicada a la Ingenierfa de Alimentos, 50 horas, Tedrico

Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierfas y Tecnologfas / Alimentos y Bebidas /

Maestria en Ciencias Agrarias (10/2015 - 11/2015)

Maestria

Asistente

Asignaturas:

Avances en calidad de carne: de la nutrigendmica al sistema de produccion, 40 horas, Tedrico
Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne

Maestria en Ciencias Agrarias (06/2015 - 06/2015)

Maestria

Organizador/Coordinador

Asignaturas:

Lipidos en animales de produccion: de la lipidémica a la calidad de productos, 15 horas, Tedrico-
Practico

Ingeniero Agrénomo (04/2015 -05/2015)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény manejo de alimentos, 8 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Alimentos para animales
de produccion

Ingenieria de Alimentos (09/2014 - 12/2014)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico
Areas de conocimiento:

Ingenieriay Tecnologia / Otras Ingenierfas y Tecnologias / Alimentos y Bebidas /

Ingenieria de Alimentos (09/2013 - 12/2013)



Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricion Aplicada a la Ingenierfa de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico

Maestria en Ciencias Agrarias (11/2013 - 12/2013)

Maestria

Organizador/Coordinador

Asignaturas:

Las Oxidaciones Bioldgicas: un enfoque sobre los alimentos, 20 horas, Tedrico

Ingenieria Agrondmica (04/2013 - 06/2013)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Evaluaciény manejo de alimentos, 72 horas, Tedrico-Practico

Ingenieria de Alimentos (10/2012 - 12/2012)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Nutricién Aplicada a la Ingenieria de Alimentos, 50 horas, Tedrico-Practico

CAPACITACION/ENTRENAMIENTOS DICTADOS

Dpto Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos y Calidad de Productos
(05/2022 - 05/2022)

Orientacion en la medicién de la oxidacion lipidica por la técnica de TBARS en muestras de okara a
los estudiantes de Maestria Cecilia Dauber y Maximiliano Kniazev (Facultad de Quimica)
4 horas semanales

Dpto Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos y Calidad de Productos
(03/2022 - 03/2022)

Orientacion en la medicién de la oxidacion lipidica por la técnicade TBARS en carne de cerdo a la
estudiante de Maestria Ana Vodanovich
6 horas semanales

Departamento de Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos (09/2021 -
09/2021)

Orientacion en la medicién de la oxidacion lipidica por la técnica de TBARS a la estudiante de
Maestria en Ciencias Agrarias Nandy Espino
14 horas semanales

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos (07/2018 -
08/2018)

Orientacion en la medicién de la oxidacion lipidica en leche de vaca a la estudiante de Maestria en
Ciencias Nutricionales Lic. Marfa Jesus Acquistapace
5 horas semanales

Areas de conocimiento:
Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecherfa / Calidad de
leche

Departamento de Producciéon Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos y Calidad de
Productos (02/2018 - 03/2018)

Orientacion en la medicién de la oxidacion lipidica y oxidacién proteica en leche de vaca. Tesis de
Maestria en Ciencias Nutricionales de la Ing. Agr. Cristina Gervasini
10 horas semanales

Departamento de Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos y Calidad de
Productos (10/2017 - 11/2017)



Medicién de la oxidacion lipidica en muestras liofilizadas de carne de ave y puesta a punto de las
técnicas de cuantificacion de sulfihidrilos y glutation en carne de ave, formando parte de la pasantia
realizada por Quim. Johana Marquez (Colombia)

10 horas semanales

Departamento de Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos y Calidad de
Productos (09/2017 - 10/2017)

Medicién de la oxidacion lipidicay proteica en la carne de cerdo. Tesis de Doctorado en Ciencias
Agrarias de la Ing.Agr. Cecilia Carballo
10 horas semanales

Departamento de Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos y Calidad de
Productos (06/2017 - 08/2017)

Medicion de la oxidacion lipidica y oxidacién proteica en la carne de pollos alimentados con sorgo
mas glicerina. Tesis de Maestria en Ciencias Nutricionales de la DMVet. Laura Baigorria
10 horas semanales

Departamento Produccion Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos (12/2013 - 12/2013)

Ensefanzay responsable de la medicién de la oxidacion lipidicay proteicay de la actividad de la
enzima antioxidante GPx en carne de pollo correspondientes a la tesis de Doctorado de Marta del
Puerto

30 horas semanales

Areas de conocimiento:
Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne de
ave

Dpto. Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio Calidad de Alimentos (08/2013 - 10/2013)

Ensefanzay responsable de la medicidn de la oxidacion lipidica y proteica en carne de pollo
correspondiente a la tesis de Maestria de Federico Levrero
12 horas semanales

Areas de conocimiento:
Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne de
ave

SERVICIO TECNICO ESPECIALIZADO

(06/2016 - 06/2016)

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos

12 horas semanales

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de leche

(04/2016 - 04/2016)

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos

12 horas semanales

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de leche

(02/2016-02/2016)

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos

12 horas semanales

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de leche

(02/2015-03/2015)

Facultad de Agronomia, Laboratorio Calidad de Alimentos

32 horas semanales

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne



PASANTIAS

Actividad de Vinculacién con la Investigacion del curso Biologia General. (05/2023 - a la fecha)

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Alimentos
5 horas semanales

Actividad de vinculacién con la investigacion correspondiente al curso Biologia General (carrera Ing.
Agrénomo plan 2020). Tema: "Métodos de cuantificacion de proteinas" (05/2022 - 06/2022)

Laboratorio de Calidad de Alimentos 5 horas semanales

Actividad de vinculacién con la Investigacion correspondiente al curso Biologia General (carrera Ing.
Agréonomo plan 2020). Tema: Medicién de parametros de calidad en la carne (06/2021 - 07/2021)

5 horas semanales

Actividad de vinculacién con la Investigacion correspondiente al curso de Biologia General (carrera
Ingeniero Agrénomo). Tema: "Métodos de cuantificacion de proteinas" (05/2020 - 06/2020)

Sayago, Laboratorio de Calidad de Alimentos
5 horas semanales

Actividad de vinculacién con la Investigacién correspondiente al curso de Biologia General (carrera
Ingeniero Agrénomo). Tema: "Medicién de pardmetros de calidad en la carne" (05/2020 - 06/2020)

Sayago, Laboratorio de Calidad de Alimentos
5 horas semanales

GESTION ACADEMICA

Integrante de comision asesora de concurso para Grado 2 del Dpto de Produccién Animal y Pasturas
(12/2022 - 12/2022)

Sayago Participacion en consejos y comisiones 2 horas semanales

Participacion en comisién asesora de concurso para grado 1 (Seccion Fisiologia, Facultad de Ciencias)
(10/2020- 11/2020)

Facultad de Ciencias, Fisiologia
Participacion en consejos y comisiones 4 horas semanales

Integrante de comision asesora para concurso de grado 1(09/2018 - 09/2018)

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos
Participacion en consejos y comisiones 4 horas semanales

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Calidad de
carne

Integrante de comisién asesora para concurso de grado 1(07/2017 - 07/2017)

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos
Participacion en consejos y comisiones 4 horas semanales

Integrante de comision asesora para concurso de grado 1(07/2017 - 07/2017)

Departamento de Produccién Animal y Pasturas, Laboratorio de Calidad de Alimentos
Participacion en consejos y comisiones 4 horas semanales

Participacion en Comisién Asesora de un Concurso para Grado 1(02/2017 - 03/2017)

Dpto. Produccién Animal y Pasturas, Lab. Calidad de Alimentos
Participacion en consejos y comisiones

SECTOR EDUCACION SUPERIOR/PUBLICO - UNIVERSIDAD DE LA REPUBLICA - URUGUAY

Facultad de Ciencias

VINCULOS CON LA INSTITUCION



Funcionario/Empleado (12/2007 - 10/2012)

Ayudante 20 horas semanales

Participacion en la mayoria de los practicos y en dos tedricos del curso de Fisiologia/Fisiologia
Animal. En el 2012 fui responsable de la coordinacion de las actividades practicas. Responsable del
curso: Dr. Ali Saadoun. En el 2010 participé como moderadora en los grupos de discusion del curso
Introduccion a la Biologia I/Biologia General |. Responsable del curso: Dra. Ana Silva.

Escalafon: Docente

Grado: Grado 1

Cargo: Efectivo

ACTIVIDADES

PROYECTOS DE INVESTIGACION Y DESARROLLO

Ingenieria nutricional para el disefio/produccién de huevos multienriquecidos (nutracéuticos), con
impacto en la calidad del producto, salud de las aves y ambiente (08/2010 - 11/2010)

Proyecto INIA-FPTA 268 Cargo interino grado 1, 30 horas, por 3 meses

30 horas semanales

Facultad de Ciencias, UdelaR , Seccion Fisiologia & Nutricion

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Equipo: A. SAADOUN (Responsable), M.C. CABRERA, A. RAMOS , M. DEL PUERTO, R. OLIVERO
Palabras clave: calidad nutricional del huevo de gallina

Calidad nutricional de la carne de fiandi (05/2008 - 09/2008 )

10 horas semanales

Facultad de Ciencias, Seccién Fisiologia & Nutricion

Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Equipo: A. SAADOUN (Responsable), M.C. CABRERA (Responsable) , A. RAMOS , G. CASTROMAN
Palabras clave: calidad de carne de fiandu

Oxidacion de lipidos y proteinas, y potencial antioxidante de la carne vacuna fresca y su variacion
durante la conservaciony el procesado (09/2007 - 10/2007 )

Proyecto PDT 34/08 Cargo interino grado 1 por 2 meses

10 horas semanales

Facultad de Ciencias, Universidad de la Republica, Fisiologia & Nutricion
Investigacion

Integrante del Equipo

Concluido

Equipo: A. SAADOUN , M.C. CABRERA (Responsable)

Palabras clave: oxidacion de lipidos y proteinascarne vacuna

DOCENCIA

Licenciatura en Ciencias Biolégicas (12/2007 - 10/2012)

Grado

Asistente

Asignaturas:

Fisiologia Animal, 20 horas, Tedrico-Practico

Areas de conocimiento:

Ciencias Naturales y Exactas / Ciencias Biologicas / Otros Topicos Bioldgicos / Fisiologfay
Nutricion

CARGA HORARIA

Carga horaria de docencia: 15 horas

Carga horaria de investigacion: 15 horas
Carga horaria de formaciéon RRHH: 8 horas
Carga horaria de extensién: Sin horas
Carga horaria de gestion: 2 horas



Produccion cientifica/tecnolégica

La linea de investigacion que estoy desarrollando esta enfocada principalmente en los aspectos de
la estabilidad oxidativa y de defensas antioxidantes, asi como en la caracterizacion nutricional de la
carne vacuna uruguaya. La oxidacion lipidica en la carne es un factor importante responsable de la
pérdida de calidad, mediante la formacién de olores rancios y deterioro del flavor, y se aceleraen el
periodo inmediato luego de la faena de los animales y durante el manejo, procesamiento,
almacenamientoy coccion de la carne, produciendo descoloramiento, drip loss, flavores indeseados,
defectos en la textura 'y compuestos potencialmente toxicos. La oxidacion proteica es también
responsable de muchas modificaciones bioldgicas como la fragmentacion o agregacion, descenso en
la solubilidad proteicay en la biodisponibilidad de los aminoacidos, afectando la calidad tecnolodgica
y nutricional de la carne.

Estudios previos de nuestro grupo de investigacion han demostrado que la estabilidad oxidativa de
la carne puede variar segiin el musculo y tipo de alimentacién de los animales, y por procesos
tecnologicos aplicados a la carne como la maduracion y exposicion en vitrina refrigera simulando
condiciones de venta. Enrelacion alos sistemas de alimentacién, el Uruguay, en los Ultimos afos se
ha volcado hacia un sistema mas intensivo de tipo feedlot, para disminuir el tiempo de engorde de
los animales, afectando con esto la calidad de la carne. La carne proveniente de sistemas pastoriles
presentaria un mayor contenido de antioxidantes provenientes de las pasturas, que favorecen su
conservacion. Este punto es necesario estudiarlo, ya que no se cuenta con mucha informacion al
respecto, a pesar de ser uno de los principales paises exportadores de carne vacuna a nivel mundial.
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Publicado

Resumen

Evento: Nacional

Descripcion: IV Congreso Nacional de Producciéon Animal

Ciudad: Montevideo

Ano del evento: 2012

Anales/Proceedings:Revista Veterinaria, de la Sociedad de Medicina Veterinaria del Uruguay
Volumen:48

Paginainicial: 119

Paginafinal: 119

Publicacion arbitrada

Editorial: Hemisferio Sur

Ciudad: Montevideo

Palabras clave: carne de cerdo oxidacion lipidica oxidacion proteicagenotipo

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne de
cerdo

Medio de divulgacion: Papel

Actividad de enzimas antioxidantes en la carne fresca y madurada de novillos Aberdeen Angus en
distintos sistemas de produccién (2012)

A.TEREVINTO, A. SAADOUN , M.C. CABRERA
Publicado

Resumen

Evento: Nacional

Descripcién: IV Congreso Nacional de Produccién Animal
Ciudad: Montevideo



Ano del evento: 2012

Anales/Proceedings:Revista Veterinaria, de la Sociedad de Medicina Veterinaria del Uruguay
Volumen:48

Paginainicial: 124

Pagina final: 124

Publicacion arbitrada

Editorial: Hemisferio Sur

Ciudad: Montevideo

Palabras clave: enzimas antioxidantes carne vacuna

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne
vacuna

Medio de divulgacién: Papel

Efecto de la suplementacion de selenio en la lipoperoxidacion y calidad sensorial de las yemas con alto
contenido de AGPI (2011)

A.Ramos, A. TEREVINTO, G. Castroman , MC CABRERA , A. SAADOUN

Publicado

Resumen

Evento: Internacional

Descripcion: XXI1 Congreso de la Asociacion Latinoamericana de Producciéon Animal
Ciudad: Montevideo

Ano del evento: 2011

Anales/Proceedings:Memorias ALPA 2011

Publicacion arbitrada

Palabras clave: selenio oxidacion lipidica calidad de huevo acidos grasos poliinsaturados
Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de huevo
Medio de divulgacién: CD-Rom

Financiacion/Cooperacion:

Facultad de Agronomia/ Otra, Uruguay

Oxidacion lipidica y proteica en la carne fresca y madurada de novillos Aberdeen Angus de distintos
sistemas de produccién (2011)

A. TEREVINTO, FRANKO GRAZIANO , A. SAADOUN , MC CABRERA

Publicado

Resumen

Evento: Internacional

Descripcion: XXII Congreso de la Asociacion Latinoamericana de Produccién Animal

Ciudad: Montevideo

Ao del evento: 2011

Anales/Proceedings:Memorias de la Asociacion Latinoamericana de Produccién Animal
Publicacion arbitrada

Palabras clave: oxidacion lipidica oxidacion proteica calidad de carne bovina sistemas de produccion
Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccion Animal y Lecheria / Calidad de
carne

Medio de divulgaciéon: CD-Rom

Financiacion/Cooperacion:

Facultad de Agronomia/ Otra, Uruguay

Oxidacion lipidica y proteica, y actividad de enzimas antioxidantes en la carne fresca y madurada de
novillos Hereford y Braford (2010)

A. TEREVINTO, A. SAADOUN, M.C. CABRERA, A. RAMOS
Publicado

Resumen

Evento: Nacional

Descripcion: 1 Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccion Animal (AUPA)
Ciudad: Montevideo, Uruguay

Ano del evento: 2010

Anales/Proceedings:Agrociencia

Paginainicial: 217

Pagina final: 217

Publicacion arbitrada



Editorial: Hemisferio Sur

Ciudad: Montevideo

Palabras clave: oxidacion de lipidos y proteinasenzimas antioxidantes carne vacuna

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne
Medio de divulgacién: Papel

El expeller de citrus en la dieta del pollo de carne y su accion sobre la oxidacion lipidica, proteicay
actividad de las enzimas antioxidantes en el musculo Pectoralis major (2010)

R.OLIVERO, M.C. CABRERA, A.RAMOS ,A. TEREVINTO, M. DEL PUERTO , A. SAADOUN
Publicado

Resumen

Evento: Nacional

Descripcién: 11l Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccion Animal (AUPA)

Ciudad: Montevideo, Uruguay

Ano del evento: 2010

Anales/Proceedings:Agrociencia

Paginainicial: 213

Paginafinal: 213

Publicacion arbitrada

Editorial: Hemisferio Sur

Ciudad: Montevideo

Palabras clave: oxidacion de lipidos y proteinasenzimas antioxidantes carne de ave

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne
avicola

Medio de divulgacion: Papel

Efecto de la fuente de almiddn en la cinética de pH, color y retencién de agua postmortem de la carne
de ave (2009)

M. DEL PUERTO , M.C. CABRERA, A.RAMOS , A. TEREVINTO, G. CASTROMAN,, R. OLIVERO , A.
SAADOUN

Publicado

Completo

Evento: Internacional

Descripcién: XX Reunion Bienal de la Asociacion Latinoamericana de Producciéon Animal (ALPA)
Ciudad: San Juan, Puerto Rico

ARo del evento: 2009

Anales/Proceedings:Memorias ALPA 2009

Volumen:17

Paginainicial: 165

Pagina final: 170

Publicacion arbitrada

Palabras clave: carne de ave calidad sensorial

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne
avicola

Medio de divulgaciéon: CD-Rom

www.alpa2009.org

Efecto de la fuente de almidén en una dieta pre-faena sobre el deterioro oxidativo de la carne de ave
(2009)

M. DEL PUERTO , M.C. CABRERA, A.RAMOS , A. TEREVINTO, G. CASTROMAN , A. SAADOUN
Publicado

Completo

Evento: Internacional

Descripcién: XX Reunion Bienal de la Asociacion Latinoamericana de Producciéon Animal (ALPA)
Ciudad: San Juan, Puerto Rico

Afo del evento: 2009

Anales/Proceedings:Memorias ALPA 2009

Volumen:17

Paginainicial: 193

Pagina final: 197

Publicacion arbitrada



Palabras clave: oxidacion de lipidos y proteinascarne de ave

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria/ Calidad de carne
avicola

Medio de divulgacién: CD-Rom

www.alpa2009.org

Evaluaciones
EVALUACION DE PROYECTOS
EVALUACION INDEPENDIENTE DE PROYECTOS

Programa de Apoyo a la Investigacién Estudiantil (2022 / 2022)

Uruguay
Cantidad: Menos de 5

Programa de Apoyo a la Investigacion Estudiantil (2021 /2021)

Uruguay
CsIC
Cantidad: Menos de 5

EVALUACION DE PUBLICACIONES
REVISIONES

American Journal of Food and Nutrition (2022 / 2022)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5

Asian Journal of Advances in Medical Science (2022 / 2022)

Tipo de publicacién: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito eninglés.

Asian Food Science Journal (2022 /2022)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito eninglés.

Asian Journal of Food Research and Nutrition (2022 / 2022)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Evaluaciéon de un trabajo de revisiéon

UTTAR PRADESH JOURNAL OF ZOOLOGY (2022 /2022)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menosde 5
Revision de un manuscrito

Veterinary Research Communications (2021 /2021)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito en 3 instancias durante el 2021

European Journal of Nutrition & Food Safety (2021 /2021)

Tipo de publicacién: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito

Science of the Total Environment (2020 / 2020)



Tipo de publicacién: Revista
Cantidad: Menos de 5

Net Journal of Agricultural Science (2020 /2020)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revision de un manuscrito

Engenharia Agricola (2020 /2020)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito

Asian Food Science Journal (2020 /2020)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revision de un manuscrito

Advancement in Medicinal Plant Research (2020 / 2020)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito

International Journal of Advance Agricultural Research (2019 /2019)

Tipo de publicacién: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito

Agronomy Research (2019 /2019)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revision de un manuscrito

Iranian Journal of Applied Animal Science (2019 /2019)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito

Ciencia e Investigacion Agraria (2018 / 2018)

Tipo de publicacién: Revista
Cantidad: Menos de 5
Evaluacién de un articulo enviado a la revista chilena Ciencia e Investigacién Agraria

Journal of Food and Nutrition Research (2015)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revision de un manuscrito

Archivos Latinoamericanos de Produccién Animal (2013)

Tipo de publicacion: Revista
Cantidad: Menos de 5
Revisién de un manuscrito

EVALUACION DE EVENTOS Y CONGRESOS

Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccién Animal (AUPA) (2018)

Revisiones
Uruguay

INIA-UDELAR
Evalué 4 resimenes enviados al Congreso



JURADO DE TESIS

Maestria en Ciencias Nutricionales (2022 / 2022)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ciencias , Uruguay
Nivel de formacion: Maestria

Miembro del Tribunal de evaluacion del Seminario | (presentacion del proyecto de tesis) de la
estudiante Gabriela Goncalvez, titulado "Relevamiento del manejo de los subproductos derivados
de la elaboracion de aceite de oliva, en los productores del centro vy litoral sur de la Republica
Oriental del Uruguay"

Maestria en Ciencias Agrarias (2021)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica/ Facultad de Agronomia,
Uruguay

Nivel de formacién: Maestria

Miembro del tribunal del Seminario | del estudiante Ing. Agr. Juan José Lucas

Maestria en Ciencias Nutricionales (2020 / 2020)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia,
Uruguay

Nivel de formacion: Maestria

Miembro del tribunal evaluador del Seminario Il de la estudiante Silvia Gigante

Doctorado en Toxicologia Ambiental (2020 /2020)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis
Sector Extranjero/Internacional/Otros / Universidad de Cartagena, Colombia
Nivel de formacion: Doctorado

Maestria en Agronomia (2019)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica/ Facultad de Agronomia,
Uruguay

Nivel de formacién: Maestria

Miembro del tribunal evaluador del Seminario | de la Maestria en Agronomia (Profesional)
presentado por el Ing. Agr. Mauricio Castano.

Maestria en Ciencias Agrarias (2019)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia,
Uruguay

Nivel de formacion: Maestria

Miembro del tribunal evaluador del Seminario Il del estudiante de Maestria en Ciencias Agrarias
Ing. Agr. Arnaldo Moreni. Titulo de la tesis: "Contenido de micronutrientes y capacidad antioxidante
en mieles de cuatro regiones fitogeograficas del Uruguay"

Maestria en Ciencias Agrarias (2019)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia,
Uruguay

Nivel de formacion: Maestria

Miembro del tribunal evaluador del Seminario Il del estudiante de Maestria en Ciencias Agrarias
Ing. Agr. Pablo Cracco. Titulo de la tesis: "Caracterizacién fisico-quimica de mieles de 4 zonas
fitogeogréficas del Uruguay".

Maestria en Ciencias Nutricionales (2018 )

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ciencias , Uruguay
Nivel de formacion: Maestria

Evaluacién de la defensa final de tesis de Maestria de la Zoot. Angela Felice. Tesis titulada:
"CONTENIDO DE MINERALES TRAZA, BIOACCESIBILIDAD invitro Y CONTAMINANTES EN
LA CARNE DE NOVILLOS ABERDEEN ANGUS ALIMENTADOS A PASTURAVERSUS FEEDLOT"



Maestria en Ciencias Nutricionales (2018 )

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ciencias , Uruguay
Nivel de formacion: Maestria

Evaluacién del Seminario | (presentacion del proyecto) de Tesis de Maestria en Ciencias
Nutricionales de la estudiante Florencia Pirotti. Tesis titulada: "Cuantificacién de la actividad
antioxidante y de la taurina en la carne bovina de sistemas pastoriles: un nuevo concepto de
diferenciacion y valorizacion de la carne producida en Uruguay".

Maestria en Ciencias Nutricionales (2018 )

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica/ Facultad de Ciencias , Uruguay
Nivel de formacion: Maestria

Evaluacién del Seminario Il (presentacion de resultados) de la Maestria en Ciencias Nutricionales
de la estudiante Zoot. Angela Felice. Tesis titulada: "CONTENIDO DE MINERALES TRAZA,
BIOACCESIBILIDAD invitro Y CONTAMINANTES EN LA CARNE DE NOVILLOS ABERDEEN
ANGUS ALIMENTADOS A PASTURA VERSUS FEEDLOT".

Tesis de Maestria en Ciencias Nutricionales (2018 )

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ciencias , Uruguay
Nivel de formacion: Maestria

Miembro del tribunal evaluador de laTesis titulada: "Minerales en campo natural del Uruguay:
variacién estacional y por sitio geografico del contenido de fosforo, cobre, manganeso, zinc, hierroy
selenio”, presentada por el Ing.Agr. Alejandro Pittaluga.

Maestria en Ciencias Nutricionales (2018 )

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia / Sayago,
Uruguay

Nivel de formacion: Maestria

Formé parte del tribunal evaluador del Seminario Il (presentacion de resultados) de la tesis del
estudiante de Maestria en Ciencias Nutricionales Ing. Agr. Alejandro Pittaluga. Tesis titulada:
"Minerales en campo natural del Uruguay: variacion estacional y por sitio geogréafico del contenido
de fésforo, cobre, manganeso, zing, hierroy selenio”.

Ingenieria Agronémica (2017)

Jurado de mesa de evaluacién de tesis

Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica/ Facultad de Agronomia / Sayago,
Uruguay

Nivel de formacién: Grado

Formé parte del tribunal evaluador de la tesis titulada "Efecto del sorgo v glicerol en la calidad de
carney metabolismo del glucégeno en aves"

Formacion de RRHH

TUTORIAS CONCLUIDAS
POSGRADO

Perfil de acidos grasos y estatus oxidativo de la leche de vacas Holstein Friesian y Normando producida
en sistema pastoril en diferentes estaciones del afio (2017 - 2021)

Tesis de maestria

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ciencias , Uruguay
Programa: Maestria en Ciencias Nutricionales

Tipo de orientacion: Cotutor en pie de igualdad (A. TEREVINTO, MC CABRERA)

Nombre del orientado: Cristina Gervasini

Pais: Uruguay

Palabras Clave: leche de vaca oxidacion lipidica oxidacion proteica acidos grasos

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de leche



Modificaciones del estatus oxidativo y mineral de los musculos Pectoralis y Gastrocnemius provocadas
por la dieta en aves de carne (2016 - 2020)

Tesis de maestria

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ciencias , Uruguay
Programa: Maestria en Ciencias Nutricionales

Tipo de orientacién: Tutor Unico o principal

Nombre del orientado: Laura Baigorria

Pais: Uruguay

Palabras Clave: glicerol sorgo oxidacion lipidica oxidacion proteica hierro calidad de carne

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccién Animal y Lecheria / Calidad de
carne aviar

GRADO

Efecto del sorgo y el glicerol en la calidad de carne y metabolismo del glucégeno en aves

Tesis/Monografia de grado

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia / Sayago,
Uruguay

Tipo de orientacién: Asesor

Nombre del orientado: Ayrton Da Silva

Pais: Uruguay

Palabras Clave: sorgo glicerol calidad de carne de ave

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Calidad de carne de ave
Participé asesorando al estudiante durante el trabajo de laboratorioy en la redaccion de la tesis.

Determinacion cuantitativa de las distintas clases de lipidos presentes en carne de pollo y cerdo con
distintos sistemas de cria

Tesis/Monografia de grado

Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Ciencias / Seccion
Fisiologfay Nutricion, Uruguay

Tipo de orientacién: Cotutor en pie de igualdad

Nombre del orientado: Gabriel Duarte

Pais: Uruguay

Palabras Clave: carne de pollo carne de cerdo clases de lipidos

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne
Actué como co-tutora del estudiante siendo el tutor el Dr. Ali Saadoun.

TUTORIAS EN MARCHA
POSGRADO

SISTEMA DE PRODUCCION AViCOLA DE HUEVO FREE RANGE: ESTATUS OXIDATIVO Y DEL
MICROBIOMA DE LAS AVES Y CALIDAD FUNCIONAL Y TECNOLOGICA DEL HUEVO. (2022)

Tesis de doctorado

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia / Sayago,
Uruguay

Programa: Doctorado en Ciencias Agrarias

Tipo de orientacion: Cotutor

Nombre del orientado: Ayrton da Silva

Pais/Idioma: Uruguay,

Palabras Clave: sistema free range calidad de huevo estatus oxidativo microbiota aves de postura
Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccién Animal y Lecheria / Cria de aves y
producciéon de huevo

Estudiante aceptado en el Doctorado el dia 8/6/22. Se encuentra preparando la defensa del
proyecto de Doctorado.

Composicién nutricional, compuestos bioactivos y contenido de nitratos en hojas de ricula (Erucasp.) y
mizuna (Brassica rapa subsp. nipposinica) de cultivo organico y su variacion con el tiempo de
conservacion poscosecha (2022)



Tesis de maestria

Sector Educacién Superior/Publico / Universidad de la Republica/ Facultad de Agronomia / Sayago,
Uruguay

Programa: Maestria en Ciencias Nutricionales

Tipo de orientacién: Cotutor

Nombre del orientado: Leticia Abreu

Pais/Idioma: Uruguay,

Palabras Clave: polifenoles azlcares carotenoides ricula mizuna sistema organico

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Otras Ciencias Agricolas / Calidad nutricional y
poscosecha de hortalizas

Estudiante aceptada formalmente en el programa de Maestria el dia 2/9/22 pero iniciod sus estudios
el 30/4/21 en forma condicional por no contar con tutor de tesis. Se encuentra preparando la
defensa del Seminario | (proyecto de tesis).

Uso del propdleo en la alimentacion de aves para mejorar la performance productivay el bienestar
animal (2022)

Tesis de maestria

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia / Sayago,
Uruguay

Programa: Maestria en Ciencias Agrarias

Tipo de orientacién: Tutor Unico o principal

Nombre del orientado: Marfa Laura Bertalmio

Pais/Idioma: Uruguay,

Palabras Clave: nutricién de aves; bienestar animal; propéleo;

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccién Animal y Lecheria / Nutricion de
aves

Estudiante aceptada en el programa de Maestria el dia 7/12/22.

Incorporacién de polifenoles del propéleo en la carne de ave: impacto en la calidad y vida util (2022)

Tesis de doctorado

Sector Educacion Superior/Publico / Universidad de la Republica / Facultad de Agronomia / Sayago,
Uruguay

Programa: Doctorado en Ciencias Agrarias

Tipo de orientacién: Tutor Unico o principal

Nombre del orientado: Laura Baigorria

Pais/Idioma: Uruguay,

Palabras Clave: calidad de carne de ave polifenoles oxidacién enzimas antioxidantes exposicién en
vitrina coccion

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccién Animal y Lecheria / Calidad de
carne de ave

Estudiante aceptada en el programa de Doctorado el dia 6/9/22. Se encuentra preparando la
defensa del proyecto de Doctorado.

Otros datos relevantes
PREMIOS, HONORES Y TITULOS

Tercer Premio a mejor péster (2014)

(Internacional)

International Congress of Meat Science and Technology

Titulo del péster: "Effect of feeding broken rice in substitution of corn on pH, colour and lipid and
protein oxidation of fresh and aged poultry meat" Autores: F. Levrero, M. del Puerto, A. Terevinto,
A. Saadoun & M.C. Cabrera

Premio al primer puesto por la Tesis de Maestria (2013)

(Nacional)

Academia Nacional de Ingenieria

Premio al primer puesto otorgado por la Academia Nacional de Ingenieria (ROU) a la Tesis de
Maestria titulada: Oxidacién lipidica y proteica, capacidad antioxidativa y actividad de las enzimas
catalasa, superodxido dismutasa y glutation peroxidasa en la carne fresca y madurada de novillos



Herefordy Braford.
PRESENTACIONES EN EVENTOS

70 Congreso de AUPA (2021)

Congreso

exposicion de 2 posters

Uruguay

Tipo de participacion: Poster

Carga horaria: 18

Nombre de la institucion promotora: Asociacion Uruguaya de Produccion Animal

Semana 10 afios del Programa de Doctorado en Ciencias Agrarias (Facultad de Agronomia). (2020)

Encuentro

Divulgacion de los resultados obtenidos en la tesis de Doctorado en Ciencias Agrarias
Uruguay

Tipo de participacién: Expositor oral

Carga horaria: 16

Nombre de la institucion promotora: Facultad de Agronomia

XXVI Congreso de la Asociacion Latinoamericana de Produccién Animal (2018)

Congreso

poster

Ecuador

Tipo de participacién: Otros

Carga horaria: 8

Nombre de la institucion promotora: ALPA Palabras Clave: sorgo glicerina carne de ave oxidacion
pérdida de agua

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccién Animal y Lecheria / Nutricion aviar y
calidad de carne

Trabajo titulado: "Efecto del agregado de sorgo v glicerina en la dieta de pollos parrilleros sobre la
oxidaciony pérdida de agua de la carne"

6to Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccién Animal (2018)

Congreso

poster

Uruguay

Tipo de participacién: Otros

Carga horaria: 12

Nombre de la institucion promotora: AUPA-INIA-Facultad de Agronomia Palabras Clave: selenio
carne de ave antioxidantes

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Produccién Animal y Lecheria / Nutricion y
calidad de carne de ave

Trabajo titulado: "Selenio en la dieta de terminacion de pollos e influencia en la defensa
antioxidante de los musculos Pectoralis y Gastrocnemius".

XXIV Congreso de la Asociacién Latinoamericana de Produccién Animal (2015)

Congreso

Presentacion oral del trabajo titulado: Estabilidad oxidativa de la carne de novillos Aberdeen Angus,
producidos a pasturasy feedlot, durante su exposicién en vitrina refrigerada

Chile

Tipo de participacién: Expositor oral

Carga horaria: 40

Nombre de la institucion promotora: ALPA Palabras Clave: oxidacién lipidica oxidacion proteica
carne Angus

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne
bovina

XXIV Congreso de la Asociacion Latinoamericana de Produccién Animal (2015)

Congreso



Exposicion de poster titulado: Estabilidad oxidativa de la carne de novillos Aberdeen Angus,
producidos a pasturas y feedlot, durante su exposicién en vitrina refrigerada

Chile

Tipo de participacién: Poster

Carga horaria: 40

Nombre de la institucion promotora: ALPA Palabras Clave: oxidacién lipidica oxidacion proteica
carne Angus

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne
bovina

V Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccién Animal (2014)

Congreso

Presentacion oral del trabajo titulado Actividad de enzimas antioxidantes y contenido de minerales
en el musculo de novillos Aberdeen Angus alimentados a pasturas y feedlot

Uruguay

Tipo de participacién: Expositor oral

Carga horaria: 12

Nombre de la institucion promotora: AUPA Palabras Clave: enzimas antioxidantes carne Angus
minerales

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne
bovina

V Congreso de la Asociacién Uruguaya de Produccién Animal (2014)

Congreso

Presentacion de poster titulado "Actividad de enzimas antioxidantes y contenido de minerales en el
musculo de novillos Aberdeen Angus alimentados a pasturas y feedlot"

Uruguay

Tipo de participacién: Poster

Carga horaria: 12

Nombre de la institucion promotora: AUPA

60th International Congress of Meat Science and Technology (2014)

Congreso

Exposicion de poster titulado: Effect of feeding broken rice in substitution of corn on pH, colour
and lipid and protein oxidation of fresh and aged poultry meat

Uruguay

Tipo de participacién: Poster

Carga horaria: 30

Nombre de la institucion promotora: INIA, AUPA, LATU, INAC Este pdster gand el tercer premio
durante el Congreso

60th International Congress of Meat Science and Technology (2014)

Congreso

Exposicion de poster titulado: Feeding system and glutathione peroxidase activity, selenium
content and antioxidant status of Angus meat

Uruguay

Tipo de participacién: Poster

Carga horaria: 30

Nombre de la institucion promotora: INIA, AUPA, LATU, INAC Palabras Clave: selenio sistemas de
produccion glutation peroxidasa

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne
bovina

V Congreso de la Asociacién Uruguaya de Produccién Animal (2014)

Congreso

Actué como moderador de la conferencia dictada por la Dra. Laura Astigarraga "Ganaderia de base
pastoril: amenaza u oportunidad para Uruguay, pais agroexportador”

Uruguay

Tipo de participacién: Moderador

Carga horaria: 15



Nombre de la institucion promotora: AUPA

IV Congreso Nacional de Produccién Animal (2012)

Congreso

Exposicion de poster titulado: Actividad de enzimas antioxidantes en la carne frescay madurada de
novillos Aberdeen Angus en distintos sistemas de produccion

Uruguay

Tipo de participacion: Poster

Nombre de la institucion promotora: AUPA

XXII Reunién Latinoamericana de Produccion Animal (2011)

Congreso

Exposicion de poster titulado "Oxidacién lipidica y proteica en la carne frescay madurada de
novillos Aberdeen Angus de distintos sistemas de produccién”

Uruguay

Tipo de participacién: Poster

Carga horaria: 24

Nombre de la institucion promotora: Asociacion Latinoamericana de Produccion Animal Palabras
Clave: oxidacion de lipidos y proteinascarne vacuna

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne

11l Congreso de la Asociacion Uruguaya de Produccion Animal (2010)

Congreso

Presentacion de péster titulado "Oxidacion lipidica y proteica, y actividad de enzimas antioxidantes
en la carne fresca'y madurada de novillos Hereford y Braford"

Uruguay

Tipo de participacién: Poster

Nombre de la institucion promotora: Asociacion Uruguaya de Produccion Animal Palabras Clave:
oxidacion de lipidos y proteinasenzimas antioxidantes carne vacuna

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne

11l Congreso de la Asociacién Uruguaya de Produccién Animal (2010)

Congreso

Exposicion oral del trabajo titulado "Oxidacion lipidica y proteica, y actividad de enzimas
antioxidantes en la carne fresca y madurada de novillos Hereford y Braford-

Uruguay

Tipo de participacién: Expositor oral

Nombre de la institucion promotora: Asociacion Uruguaya de Produccién Animal Palabras Clave:
oxidacion de lipidos y proteinasenzimas antioxidantes carne vacuna

Areas de conocimiento:

Ciencias Agricolas / Produccion Animal y Lecheria / Ciencia Animal y Lecheria / Calidad de carne

CONSTRUCCION INSTITUCIONAL

Integrante suplente de la Asamblea del Claustro de Facultad de Agronomia, desde el 2018 hasta la
actualidad.

Integrante de la Comisién de Infraestructura de la Facultad de Agronomia, desde febrero 2019 hasta la
actualidad

Informacion adicional

Participo en el curso de Fisiologia/Fisiologia Animal de la Facultad de Ciencias, para las carreras de
Licenciatura en Ciencias Bioldgicas, Biologia Humana y Bioguimica, dictando un tedrico de 2 horas,
desde el afio 2013.

Miembro actual del Colegio de Posgrados de la Facultad de Agronomia (categoria 3).

Socia actual de Investiga uy (red de investigadores/investigadoras uruguayos/as).



Indicadores de produccion

PRODUCCION BIBLIOGRAFICA

Articulos publicados en revistas cientificas

Completo
Resumen

Trabajos en eventos

Libros y Capitulos

Capitulos de libro publicado

EVALUACIONES
Evaluacion de proyectos
Evaluacién de eventos
Evaluacion de publicaciones

Jurado de tesis

FORMACION RRHH

Tutorias/Orientaciones/Supervisiones concluidas

Tesis/Monografia de grado
Tesis de maestria

Tutorias/Orientaciones/Supervisiones en marcha

Tesis de doctorado
Tesis de maestria
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